
A Partager….ou Pas 

• Tarama au Choix (Truffes, Wasabi…) 
• Palette Ibérique 
• Planche de la Mer 
(Crème à l’aneth, Saumon fumé, Tarama, Sardines) 

Menu Classique : Entrée + Plat ou Plat + Dessert 
Menu Complet : Entrée + Plat + Dessert 

Menu Découverte : Entrée + 2 Plats + Dessert 

Les Entrées 12 € 
• Velouté de courge Butternut coco, Crumble de châtaignes, 

copeaux de noix de coco, poêlée de Chitaké 
• Moules de Bouchot,Coeur d’artichauts, Aioli, patate 

douce violette et chips d’artichauts 
• Tartine de Gésiers et girolles, Pain bruschetta, gésiers de 

poulet, ail confit 

La Carte d’Octobre 

 
15,00 € 
20,00 € 

22,00 € 

30,00€ 

39,00 € 

50,00 € 
 



Menu Enfant  15 €  
Une boisson / Un plat  de grand 

pour les petits/ Une boule de glace

La Carte d’Octobre 

Les Plats 26 € 
• Risotto aux champignons de Paris et  Artichauts, demi-artichaut 

violet et sa vinaigrette, poêlée de champignons en persillade 
• Poisson du moment (selon arrivage), fondue de poireaux, pétales 

d’oignons rouges, brocolis vapeur, julienne d’endives, beurre blanc 
myrtilles câpres 

• Paleron de Boeuf confit, mousseline de pommes de terre, demi-
échalote rôtie, tuiles de parmesan sauce Grand Veneur 

Les Desserts 11 € 
• Pomme au four, crumble de Kellogg’s, glace citron vert crème caramel 
• Poire pochée cacao, mousse légère au chocolat, Tuile à la noisette 
• Figues rôties au miel sur lit de yaourt nature, coulis de myrtilles, 

framboises fraiches 
• Assiette de fromages AOP ( Fourme d’Ambert, Livarot, Comté, Brie 

de Maux) 
• Café Gourmand  



Cocktails avec Alcool 
Mojito  
Rhum / Menthe / Citron / Sucre de 
canne / Limonade 
 
Pina Colada 
Rhum / Coco / Jus d’ananas 
 
Sex On the Beach 
Vodka / Cranberry / Orange / Passion 
 
Tequila Sunrise 
Tequila / Orange / Grenadine 

Gin Fizz 
Gin / Citron / Schwepps 
 
 

 

BoraBora 
Rhum / Jus d’ananas / Purée de passion 
Moscow Mule  
Vodka / Citron vert / Ginger beer 
Yucca 
Rhum / Curaçao / Orange / Citron vert 
Veuve Noir 
Vodka / Curaçao / Citron vert / Fraise 
Ti - Punch 
Damoiseau / Sucre de Canne / Citron 
Satyn’s 
Vodka / Passion / Orange / fraise 
 
 
 

- 10,00 €

Cocktails sans Alcool 
 
Virgin Mojito  
Menthe / Citron / Sucre de canne / 
Limonade 
 
Virgin Colada  
Coco / Jus d’ananas  
 
Virgin BoraBora  
Ananas / Passion / Citron / Grenadine 
 
 

≈ 20 cl 

- 8,00 € ≈ 20 cl 

 
 

After Blow 
Orange / Ananas / Grenadine  
 
L’Exotique  
Mangue / passion / Goyave 
 
 
 
 
 



Le Vin
Champagne 
Legrand Reserve 

Legrand Rosé 

JM Ferreri - Prestige 

EPC Blanc de Noir 

EPC Blanc de Blanc  

EPC Blanc de Blanc Nature 

EPC Brut 1er Cru 

PRIX 
65,00 € 

70,00 € 

70,00 € 

80,00 € 

90,00 € 

100,00 € 

110,00 € 

Rosé 
Bandol 
Domaine La Suffrène -  
Sainte Catherine 

Domaine de la Garenne Cuvée Adonis 
IGP 

Provence 
“M“ de Minuty 

Domaine de Terrebrune 

Prix 
  75cl 

55,00 € 

25,00 € 

38,00 € 

55,00€ 

Blanc 
Bandol 
Domaine La Suffrène -  
« Jas De Clare » 

Domaine de la Garenne 

Cuvée Adonis IGP 

Provence 
Chateau de la Noblesse 

Côte du Rhone 
Domaine La Boutinière 

Loire 
Domaine David Girard - 
Sancerre « Monts Damnés » 

Alsace 
Domaine Vogt « Riesling 
Wolxheim » 

Vins de France 
Fabien Duveau -  
« Humelay » 

Domaine des Masques Blancs 
IGP 

2023 
 

2023 

2024 

2023 

2022 

2022 

2023 

2023 

Prix 

55,00 € 

 
25,00 € 

22,00 € 

 
28,00 € 

63,00 €  

 
45,00 € 

32,00 € 

42,00 €  

Rouge 
Bandol 
Château de la Noblesse 

Domaine de la Garenne 

Domaine de Terrebrune 

Domaine de Terrebrune 

Provence 
Domaine Croix Rousse IGP 

Clos Real « Hedonistes » 

Domaine des Masques Bio 

Cassis 
Domaine Bodin 

Bourgogne 
Domaine Boischamps -  
Julienas « 4 cerisiers » 

Loire 
Fabien Duveau «Menais»  
Saumur champigny  

Bordeaux 
Château Grand-Francais 

2021 

2019 

2009 
2020 

2022 
2023 

2022 

2022 

2022 

 
2023 

2020 

Prix 
        50 cl         75cl 

22,00 €            -     

30,00 € 

71,00€ 

150 cl   98,00 € 

29,00 € 
42,00€ 
31,00€ 

44,00€ 

48,00 € 

 
38,00 € 

40,00 € 

2019 

 
2023 

2023 

2015 



 
Softs et Eaux 

Sodas :        4,00 € 
Coca Cola, Coca Zéro, Orangina, Icetea, Scweppes 
Agrumes, Limonade, Perrier  
 
Sirops à l’eau      3,00 € 
 
JUS DE FRUITS     4,50 € 

 (Ace, Fraise, Tomate, Pomme, Ananas) 
 
Tonics       5,00 € 

(Pêche, Figue, Ananas, Pamplemousse) 
 
Purezza Pétillante     5,00 €  

Purezza Plate     5,00 € 
 

Apéritifs 
Ricard, Pastis          4cl  5,00 € 

Spritz      15cl  8,00 € 
(Classic, St Germain, des bains) 

Captain Morgan Eristof    4cl  7,00 € 

Malibu, Get27, Bailey’s      4cl  7,00 € 

Alcool Supérieur      4cl  10,00 € 

Kir        12cl 6,00 € 
(Mûre, Cassis, Pêche) 

Kir Royal      12cl 11,00 € 

Coupe de Champagne     12cl  10,00 € 

Vin au Verre      12cl 5,00 € 

Blanc/Rouge/Rosé 

   

 
Digestifs 

Cognac (VSOP Martell )    4cl     11,00 € 

Armagnac (VSOP Janneau)   4cl      11,00 € 

Limoncello       6cl      7,00 € 

Crème Calin Polisson    6cl      9,00 € 

Boissons Chaudes 

Expresso, Décaféiné, Noisette  2,00 € 

Allongé, Américain,     3,00 € 

Double expresso     3,00 € 
Cappuccino, Café Crème     4,00 € 

Bières 

Pression:         25cl   50cl 

Affligem Blonde                4,00 €     7,00 € 

 
Bouteilles     

Peroni sans alcool         4,00 € 

Fada Ambrée/Abricot/IPA       6,00 € 

Grimbergen          6,00 € 

Desperados          7,00 € 

Bouteilles Alcool 

JB, Eristof, Captain, Gordon’s     90,00 € 

Jack Daniels       100,00 € 

Belvedere, Bumbu, Diplomatico   110,00 € 

Supplément Pack Redbull (6can)       20,00 € 


